Vai Sokolade varétu izzust lidz 2050. gadam? Ne, - tas
vieta stasies klimata izmainam piemérota alternativa.

Avots: Euronews Green

L1dz ar kakao razoSanas apjoma kritumu zinatnieki ir pievérsusies
klimata izmainam izturigai augu sugai, kuras uzdevums ir glabt
Sokolades razo$anas nozari. Sokolades razo$ana saskaras ar
t.s.,klimata barometru”, jo ekstremali laika apstakli pasaulé
apdraud kakao razas apjomus nakotné.

Lielaka dala kakao, - aptuveni 60 %, nak no Rietumafrikas. Tur
kakao tiek razots mitrakas teritorijas, pieméram, Kotdivuara un
Gana. Sajas zemés silta temperatira un bagatigas lietusgazes
mijas ar 1Isam sausam sezonam. Tacu pédéjo divu gadu laika
kakao razoSana ir samazinajusies par 40 %. Tas ir izraisijis
Sokolades cenu kapumu lidz limenim, kads nav novérots kop$s
1970. gadiem. Eksperti bridina, ka lidz 2050. gadam pasaulé vairs
nebus pieejama kakao.

Ka klimata parmainas apdraud Sokolades riipniecibu

Ir daudzi faktori, kas jau tagad liecina par Sokolades nozares
lejupslidi. lepriekS€jos zinojumos par iemeslu Sai situacijai tika
minéta nelegala zelta ieguve, koku vecums un pat kakao
kontrabandisti, taCu jaunakie pétijumi liecina, ka galvenais iemesls
ir nokriSnu daudzuma svarstibas attiecigajos regionos.

Harvarda Universitates Salata Klimata un ilgtspéjas institits
norada, ka kakao jutiba pret laika apstakliem nav nekas jauns,
tacu klimata parmainas ,pastiprina nokriSnu spécigaku intensitati”,
jo kopuma temperatura paaugstinas. Gaisa temperatirai
paaugstinoties par 1 °C atmosféra uznem aptuveni septinus
procentus vairak mitruma un tas var izraisit intensivakus un
stiprakus nokriSnus. “Fizikas likumsakaribas ir vienkarsas: siltaka
atmosféra ir vairak mitruma, kas pastiprina ekstremalu nokriSnu
intensitati,” norada pétnieki. “Tas izraisa parmitrinaSanos, augsnes
eroziju un apstaklus, kas veicina sénisu slimibas.”

Klimata izraisita krize ir motivéjusi Singapuras Nacionalas
universitates zinatniekus meklét risinajumu.
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Vai zinatnieki var glabt Sokolades rupniecibu?

Pé&tnieki pievérsas janmaizites kokam jeb karobam ( ceratonia
siliqua ), - klimata izmainam izturigai augu sugai, kas aug
Vidusjiras regiona un pamazam ir kluvusi par daudzsoloSu kakao
alternativu.

Atskiriba no kakao, janmaizites koks aug karsta, sausa klimata,
kam nepiecieSams |oti maz Gdens, un spgj izdzivot sausuma
periodos. Péc grauzdéSanas tas izdala “unikalu aromatu”, kas
atgadina kakao, bet ta garSa nav Tsti tada, ka vajadzétu.

Lai atrisinatu So problému, zinatnieku komanda izstradaja divas
metodes, ka mainit 8T auga garsu, izmantojot fermentus, lai
palielinatu ragtumu un pastiprinatu saldumu.

Fermentu apstrade ir vienkarsa un tira metode, kas prasa
minimalu apstradi, salidzinot ar citam metodém, kuras garSas
pastiprindSanai izmanto agresivas kimikalijas, pieméram,
salsskabi. Pétnieki uzskata, ka, uzlabojot karoba garSas profilu, Sis
metodes varétu mudinat konditorus izmantot karobu partikas
produktos, kuros parasti nepiecieSams kakao, pieméram,
Sokolades batoninos, kakao pulvert, iesala dzérienos un citos
kakao produktos. Ja So metodi ieviestu plasa méroga, ta varétu
“‘ievérojami samazinat” Sokolades razoSanas nozares atkaribu no
kakao, padarot piegades kédes izturigakas pret klimata
parmainam un kultdraugu slimibu uzliesmojumiem.

“Masu pétijums nav tikai par kakao garSas atdarinaSanu — tas ir
par to, kd dazadot sastavdalas, ko izmantojam Sokolades
alternativu razoSana,” norada Manfreds Ku, pé&tijuma vadoSais
autors. “Parejot uz izturigiem, klimata izmainam pielagotiem
kultGraugiem, pieméram, karobu, més varam palidzét Sokolades
raZzoSanas nozarei pielagoties vides izaicinajumiem, vienlaikus
piedavajot paterétajiem produktu, kas tiem patiks.”
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